


Wos menus -

Menu Enfant - Kid’s Menu 190

Une entrée & un plat & un dessert

Petite Faim 340

Une entrée & un plat OU un plat & un dessert

Menu Délice 420

Une entrée & un plat & un dessert

Menu Saveur 590

Une entrée & une pastilla ou briouat au choix & un plat & un dessert

Menu Déconverte 690

Sept surprises proposées par notre Chef pour vous faire découvrir le meilleur de la
Gastronomie de Fes.

(Servi pour un minimum deux personnes)

Pour accompagner votre repas notre sommelier peut composer pour vous un accord

mets & vins a 190 Dh par personne pour 3 verres de différents vins.



Signatures du Chef -
L’hame Mhamer: Agneau roti a la confiture d’oignon, carottes caramélisées 280

Méchoui d’Agneau (sur commande pour un minimum de 2 personnes) 290 pp

Wos Entrées -
Soupe du Chef 90
Un assortiment de fines salades marocaines 140
Pastilla a la caille ou aux fruits de mer (25 minutes de cuisson) 180

Assortiment de Briouat (fruits de mer, viande hachée, fromage) 180



Wos Plats -

Poissons -
Hout Mkhadar : poisson du jour a la Chermoula

(coriandre, ail, paprika, cumin, jus de citron), légumes gratinés 240

Hout Bil Laymoun : loup-bar, fines herbes, citron confit 240

Volaille -

Tajine de poulet du jour

Oignons, olives & citrons confits 210

Djaj Mhamer: Coquelet roti, farci a la semoule & aux raisins secs,

sauce aux trois épices 210

Viandes -
Couscous du Jour 260

Lham Mkhader : Tajine de beeuf, sauce au gingembre, légumes de saison 260

Végétariens -

Trio de Briouat farcies aux légumes & fromage, sauce Harissa 180

Tajine aux légumes de saison, sauce au gingembre 180



D’ailleurs -

Salade de crudités « Riad Fes », marinade a I’huile d’olive, citrons caramélisés 120

Tagliatelle, sauce tomate a 'étuvée, parmesan & basilic frais 140

Raviolis fait-maison, farce du jour 160

Faux filet, jus de veau aux fines herbes, purée de pomme de terre a I'huile d’olive 260



Wos PDesserts —

Nougat glacé de Moulay Idriss, coulis de fraise 100

Croustillant de Pastilla a la creme et a 'orange 100

Crumble aux pommes caramélisées a la cannelle, boule de glace a la vanille 100

Cheese-cake Riad Fes 120 (15 minutes)

Salade de fruits du Chef 120

Tajine de fruits aux épices, boule de glace mangue 120 (15 minutes)

Creme brulée a la graine de vanille & a la fleur de rose 120

Fondant au chocolat, glace a la graine de vanille (15 minutes) 120

Tarte fine au citron, meringue a I'Italienne 120

Tarte a 'orange aux pistils de safran & amandes 140

Sorbet Royal : creme glacée fraise & vanille, morceaux de fruits, coulis de fraise 140

Coupe I'Alcazar : sorbet de citron & fruits de saison, trait de Mahia (eau vie de figue) 140



On request, our Chef would be pleased to cook for you another dish for your dinner.

Please inform the Headwaiter at least 12 hours in advance.
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